
KOMÉTA 99 ZRT ES UNA DE LAS PRINCIPALES 

EMPRESAS DE PROCESAMIENTO DE CERDO EN 

HUNGRÍA. A TRAVÉS DE LA VENTA DE PRODUCTOS 

DE PRIMERA CALIDAD EN LOS ÚLTIMOS AÑOS, 

KOMÉTA HA JUGADO UN IMPORTANTE PAPEL NO 

SOLO EN HUNGRÍA, SINO TAMBIÉN EN VARIOS 

PAÍSES EUROPEOS.

Se instaló Vulcan S100 en el tubo de entrada principal con el fin de resolver los problemas de 
incrustación de las cámaras de cocción y ahumado. Para instalar las bandas impulsoras se quitó el 
aislamiento de la tubería.
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Localización:   fábrica de carne KOMÉTA  
Kaposvár, Hungría 
www.kometa.hu

Modelo:           S100

Área:  tubería de agua principal

Propósito:  resolver los problemas de 
incrustaciones de las cámaras 
de cocción y ahumado. Con 
anterioridad a la instalación 
de Vulcan, el cliente estaba 
obligado a emplear con 
frecuencia químicos agresivos 
para eliminar las incrustaciones.

Resultado:  Comentario del ingeniero jefe: 
"las incrustaciones calcáreas han 
sido reducidas y los intervalos de 
limpieza han disminuido".

Instalado por: VARÁZSMAG Kft

Detalles de la instalación


